donde la calidad no cues

AMASADORA A ESPIRAL

Spiral Mixer
Pétrin a Spirale




AMASADORA A ESPIRAL

De sélida construccidn y total
mente silenciosa.

Programacién automdtica del
proceso de amasado, mediante
2 temporizadores regulables

Paro automdtico al finalizar el
ciclo de amasado.

Motores de 2 velocidades

Sistema especial de inversién de
giro de la artesa.

Artesa, Brazo espiral y Rasqueta
en acero inoxidables.

Dispositivos de seguridad segun
normativa CE.

CAPACIDAD HARINA

Flour capacity
Capacité de farine

MODELO
Model
Modele

N° VELOCIDADES

Solid construction and totally
silent.

Automatic programming of the
process of kneaded, through 2
temporizes adjustable.

Automatic strike upon ending
the kneading cycle.

Motor of 2 speeds.

Special investment system of
draft of the tank.

Tank, Spiral arm and Scraper in
stainless steel.

Saefty devices according to
normative CE.

N° speed
Ne° vitesses

ancho
width
largeur

mm.

MEDIDAS EXTERNAS
Outside Dimensions
Mesures externes

alto
height
hauteur

mm.

feqpon

donde la calidad no cuesta mas...

Construction robuste et
totalemente silencieux.

Programation automatique des
temps de pétrissage, avec 2
minutaires régulables.

STOP automatique a la fin du
cycle du pétrissage.

Moteurs de 2 vitesses.

Sistéme speciale d'inversion de
gir du bac.

Bac, Bras spirale et reclette en
acier inoxydable.

Dispositives de securité qui
accomplient la normative CE.

POTENCIA
Power
Puissance

profundo
depth
profundeur

mm.

AST-60F
AST-80F
AST-100F
AST-130F
AST-160F
AST-200F
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